


Приложение 1
к приказу МБОУ «Молочненская

средняя школа им. Героя Советского Союза
Г.С. Титова»

от 12.11.2025г. №294

Состав школьного совета родительского контроля за организацией питания
обучающихся МБОУ «Молочненская средняя школа им. Героя Советского

Союза Г.С. Титова»

№ Члены школьного совета

1. Бавбекова Айше Сейрановна председатель школьного совета
родительского контроля

2. Ибраимова Рушен Месвутовна заместитель председателя школьного
совета родительского контроля

3. Нежданова Анастасия
Игоревна

Секретарь школьного совета
родительского контроля

4. Голубева Наталия Ивановна член школьного совета родительского
контроля (с согласия)

5. Кирова Ольга Анатольевна член школьного совета родительского
контроля (с согласия)



Приложение 2
к приказу МБОУ «Молочненская

средняя школа им. Героя Советского Союза
Г.С. Титова» от12.11.2025г. №294

План-график контрольных мероприятий за организацией качественного
питания обучающихся МБОУ «Молочненская средняя школа им. Героя

Советского Союза Г.С. Титова»

№ месяц
п/п
1 октябрь
2 декабрь
3 март
4 май



Приложение 3
к приказу МБОУ «Молочненская

средняя школа им. Героя Советского Союза
Г.С. Титова» от 12.11.2025г. №294

График
заседаний школьного совета родительского контроля за организацией
питания обучающихся МБОУ «Молочненская средняя школа им. Героя

Советского Союза Г.С. Титова»

№
п/п

Дата
Тема

1

сентябрь «О создании школьного совета родительского
контроля за организацией питания учащихся МБОУ
«Молочненская средняя школа им. Героя Советского

Союза Г.С. Титова».
Нормативная правовая база его функционирования»

2

октябрь «О соблюдении санитарных требований при
организации питания учащихся МБОУ

«Молочненская средняя школа им. Героя Советского
Союза Г.С. Титова»

3 ноябрь «Родительский контроль. Обмен опытом»

4
декабрь «О проведении просветительской работы с

обучающимися и
родителями»

5
январь «Об организации питания детей с ограниченными

возможностями
здоровья»

6
февраль «О проведении конкурса по организации горячего

питания»

7

март
«Школьное питание - залог здоровья подрастающего

поколения»

8 апрель «Личная гигиена обучающихся
МБОУ «Молочненская средняя школа им. Героя

Советского Союза Г.С. Титова»9 май «Родительский контроль. Обмен опытом»

10 июнь «Подведение итогов работы школьного совета»



Приложение 4
к приказу МБОУ «Молочненская

средняя школа им. Героя Советского Союза
Г.С. Титова» от 12.11.2025г. №294

Чек-лист
Тема: «Требования к организации питания в образовательных

организациях. Органолептическая оценка блюд и соответствие веса
готовой продукции заявленная выходу блюд»

МБОУ «Молочненская средняя школа им. Героя Советского
Союза Г.С. Титова»

Январь, 2025
№
п/п Показатель качества/вопрос Да Нет

1 Имеется ли основное (организованное) меню для каждой возрастной
группы?

2
Размещено ли основное (организованное) меню на сайте
образовательной организации для ознакомления родителей (законных
представителей) и детей?

3 Имеется ли в образовательном учреждении график приема пищи
учащимися?

4 Размещено ли на стенде ежедневное (фактическое) меню для
ознакомления родителей (законных представителей) и детей?

5 В меню отсутствуют повторы блюд в смежные дни?

6 В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты?

7 Соответствует ли ежедневное меню основному (организованному)
меню?

8 Вес готовой порции соответствует ли заявленному выходу в меню?

9 Соответствует ли температура подачи первых блюд (должно быть не
менее 50-700С)?

10 Соответствует ли температура подачи вторых блюд (должно быть не
менее 45- 600С)?

11 Соответствует ли температура подачи третьих блюд (должно быть не
менее 18 - 200С)?

12 Предусмотрена ли организация питания детей с учетом особенностей
их здоровья?

13 Качественно ли проведена уборка обеденного зала для приема пищи на
момент проверки?

14 Обнаружены ли в столовой насекомые, грызуны или следы их



жизнедеятельности?

15 Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личной гигиены
(доступ к раковинам, мылу, средствам для сушки рук)?

16 Есть ли мыло для мытья рук, сушилок, бумажных полотенец?

17 Выявлены ли замечания к соблюдению детьми правил личной
гигиены?

18 Выявлен ли факт выдачи детям остывшей пищи?

19 Удовлетворены ли вы качеством, вкусом и запахом готовых блюд?

20 Имеются ли в столовой стенды по вопросам здорового питания?

21 Есть ли приказ о создании бракеражной комиссии?

22 Есть ли положение о бракеражной комиссии?

23 Есть журнал бракеража готовой продукции (прошит, пронумерован,
заверен печатью)?

24 Ведется ли журнал бракеража готовой продукции (подписи не менее 3
членов бракеражной комиссии)?

25 Выявлялись ли факты не допуска к реализации блюд и продуктов по
результатам работы бракеражной комиссии?

26 От всех ли партий приготовленных блюд снимается бракераж?

27 Есть ли контрольная порция?

28 Внешний вид и подача блюд эстетичен, вызывает аппетит?

29
Дегустация родителями готовых блюд:
Соответствуют ли блюда органолептическим показателям указанных в
технологических картах (вкус, цвет, запах, консистенция)?

30 Внешний вид сотрудников (перчатки, головные уборы, одежда –
чистая)

31 Наличие салфеток на столах?

32 Проводится влажная уборка после каждого приема пищи?

33 Удовлетворительное ли санитарное состояние мебели (столы, стулья)?

Члены школьного совета родительского контроля:

1. _________________________________

2._________________________________

3._________________________________

4._________________________________



5._________________________________

Чек-лист
Тема: «Требования к организации питания в образовательных
организациях. Эстетическое оформление обеденного зала»
МБОУ «Молочненская средняя школа им. Героя Советского

Союза Г.С. Титова»

февраль, 2025
№
п/п Показатель качества/вопрос Да Нет

1 Имеется ли основное (организованное) меню для каждой возрастной
группы?

2
Размещено ли основное (организованное) меню на сайте
образовательной организации для ознакомления родителей (законных
представителей) и детей?

3 Имеется ли в образовательном учреждении график приема пищи
учащимися?

4 Размещено ли на стенде ежедневное (фактическое) меню для
ознакомления родителей (законных представителей) и детей?

5 В меню отсутствуют повторы блюд в смежные дни?

6 В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты?

7 Соответствует ли ежедневное меню основному (организованному)
меню?

8 Вес готовой порции соответствует ли заявленному выходу в меню?

9 Соответствует ли температура подачи первых блюд (должно быть не
менее 50-700С)?

10 Соответствует ли температура подачи вторых блюд (должно быть не
менее 45- 600С)?

11 Соответствует ли температура подачи третьих блюд (должно быть не
менее 18 - 200С)?

12 Есть ли в образовательном учреждении приказ о создании и порядке
работы бракеражной комиссии?

13 Ежедневно ли осуществляется бракераж готовых блюд (с записью в
соответствующем журнале)?

14 Выявлялись ли факты недопуска к реализации блюд и продуктов по
результатам работы бракеражной комиссии за последний месяц?



15 Предусмотрена ли организация питания детей с учетом особенностей
их здоровья?

16 Качественно ли проведена уборка обеденного зала для приема пищи
на момент проверки?

17 Обнаружены ли в столовой насекомые, грызуны или следы их
жизнедеятельности?

18 Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личной гигиены
(доступ к раковинам, мылу, средствам для сушки рук)?

19 Есть ли мыло для мытья рук, сушилок, бумажных полотенец?

20 Выявлены ли замечания к соблюдению детьми правил личной
гигиены?

21 Выявлен ли факт выдачи детям остывшей пищи?

22 Удовлетворены ли вы качеством, вкусом и запахом готовых блюд?

23 Имеются ли в столовой стенды по вопросам здорового питания?

24 Эстетично ли оформлено помещение для приёма пищи?

25 Размещена ли на информационных стендах информации о здоровом
питании (и о вредной пище)?

26 Размещена ли информация о правилах поведения за столом (в
столовой)?

27 Эстетично ли оформлены блюда при подаче учащимся?

Члены школьного совета родительского контроля:

1. _________________________________

2._________________________________

3._________________________________

4._________________________________

5._________________________________



Чек-лист
Тема: «Требования к организации питания в образовательных

организациях. Организация конкурса «Школьная еда – пища для ума!»

МБОУ «Молочненская средняя школа им. Героя Советского Союза Г.С.Титова»_
(наименование образовательной организации)

Март, 2025
№
п/п Показатель качества/вопрос Да Нет

1 Имеется ли основное (организованное) меню для каждой возрастной
группы?

2
Размещено ли основное (организованное) меню на сайте
образовательной организации для ознакомления родителей (законных
представителей) и детей?

3 Имеется ли в образовательном учреждении график приема пищи
учащимися?

4 Размещено ли на стенде ежедневное (фактическое) меню для
ознакомления родителей (законных представителей) и детей?

5 В меню отсутствуют повторы блюд в смежные дни?

6 В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты?

7 Соответствует ли ежедневное меню основному (организованному)
меню?

8 Вес готовой порции соответствует ли заявленному выходу в меню?

9 Соответствует ли температура подачи первых блюд (должно быть не
менее 50-700С)?

10 Соответствует ли температура подачи вторых блюд (должно быть не
менее 45- 600С)?

11 Соответствует ли температура подачи третьих блюд (должно быть не
менее 18 - 200С)?

12 Есть ли в образовательном учреждении приказ о создании и порядке
работы бракеражной комиссии?

13 Ежедневно ли осуществляется бракераж готовых блюд (с записью в
соответствующем журнале)?



14 Выявлялись ли факты недопуска к реализации блюд и продуктов по
результатам работы бракеражной комиссии за последний месяц?

15 Предусмотрена ли организация питания детей с учетом особенностей
их здоровья?

16 Качественно ли проведена уборка обеденного зала для приема пищи на
момент проверки?

17 Обнаружены ли в столовой насекомые, грызуны или следы их
жизнедеятельности?

18 Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личной гигиены
(доступ к раковинам, мылу, средствам для сушки рук)?

19 Есть ли мыло для мытья рук, сушилок, бумажных полотенец?

20 Выявлены ли замечания к соблюдению детьми правил личной
гигиены?

21 Выявлен ли факт выдачи детям остывшей пищи?

22 Удовлетворены ли вы качеством, вкусом и запахом готовых блюд?

23 Имеются ли в столовой стенды по вопросам здорового питания?

24 Прошел ли конкурс ««Кулинарные традиции нашей семьи»?

25 Как Вы считаете проведение конкурса помогает улучшить
организацию питания?

Члены школьного совета родительского контроля:

1. _________________________________

2._________________________________

3._________________________________

4._________________________________

5._________________________________



Чек-лист
Тема: ««Требования к организации питания в образовательных

организациях. Буфетная продукция»

МБОУ «Молочненская средняя школа им. Героя Советского Союза Г.С. Титова»
(наименование образовательной организации)

Апрель, 2025
№
п/п Показатель качества/вопрос Да Нет

1 Имеется ли основное (организованное) меню для каждой возрастной
группы?

2
Размещено ли основное (организованное) меню на сайте
образовательной организации для ознакомления родителей (законных
представителей) и детей?

3 Имеется ли в образовательном учреждении график приема пищи
учащимися?

4 Размещено ли на стенде ежедневное (фактическое) меню для
ознакомления родителей (законных представителей) и детей?

5 В меню отсутствуют повторы блюд в смежные дни?

6 В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты?

7 Соответствует ли ежедневное меню основному (организованному)
меню?

8 Вес готовой порции соответствует ли заявленному выходу в меню?

9 Соответствует ли температура подачи первых блюд (должно быть не
менее 50-700С)?

10 Соответствует ли температура подачи вторых блюд (должно быть не
менее 45- 600С)?

11 Соответствует ли температура подачи третьих блюд (должно быть не
менее 18 - 200С)?

12 Есть ли в образовательном учреждении приказ о создании и порядке
работы бракеражной комиссии?

13 Ежедневно ли осуществляется бракераж готовых блюд (с записью в



соответствующем журнале)?

14 Выявлялись ли факты недопуска к реализации блюд и продуктов по
результатам работы бракеражной комиссии за последний месяц?

15 Предусмотрена ли организация питания детей с учетом особенностей
их здоровья?

16 Качественно ли проведена уборка обеденного зала для приема пищи на
момент проверки?

17 Обнаружены ли в столовой насекомые, грызуны или следы их
жизнедеятельности?

18 Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личной гигиены
(доступ к раковинам, мылу, средствам для сушки рук)?

19 Есть ли мыло для мытья рук, сушилок, бумажных полотенец?

20 Выявлены ли замечания к соблюдению детьми правил личной гигиены?

21 Выявлен ли факт выдачи детям остывшей пищи?

22 Удовлетворены ли вы качеством, вкусом и запахом готовых блюд?

23 Имеются ли в столовой стенды по вопросам здорового питания?

24 Имеется ли буфет в школьной столовой?

25 Есть ли в буфете запрещенная продукция?

26 Буфетная продукция находится в доступном месте для обучающихся?

27 Цены на буфетную продукцию не завышены?

28 Есть ли прейскурант цен на буфетную продукцию?

29 Есть ли ценники на каждом товаре реализующего в буфете школьной
столовой (с указанием стоимости и веса)?

Члены школьного совета родительского контроля:

1. _________________________________

2._________________________________

3._________________________________

4._________________________________

5._________________________________



Чек-лист
Тема: «Подведение итогов выездных мероприятий

в 2024/2025 учебном году»
МБОУ «Молочненская средняя школа им. Героя Советского Союза Г.С. Титова»

(наименование образовательной организации)

Май 2025
№
п/п Показатель качества/вопрос Да Нет

1 Имеется ли основное (организованное) меню для каждой возрастной группы?

2
Размещено ли основное (организованное) меню на сайте образовательной
организации для ознакомления родителей (законных представителей) и
детей?

3 Имеется ли в образовательном учреждении график приема пищи учащимися?

4 Размещено ли на стенде ежедневное (фактическое) меню для ознакомления
родителей (законных представителей) и детей?

5 В меню отсутствуют повторы блюд в смежные дни?

6 В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты?

7 Соответствует ли ежедневное меню основному (организованному) меню?

8 Вес готовой порции соответствует ли заявленному выходу в меню?

9 Соответствует ли температура подачи первых блюд (должно быть не менее
50-700С)?

10 Соответствует ли температура подачи вторых блюд (должно быть не менее
45- 600С)?

11 Соответствует ли температура подачи третьих блюд (должно быть не менее
18 - 200С)?

12 Есть ли в образовательном учреждении приказ о создании и порядке работы
бракеражной комиссии?

13 Ежедневно ли осуществляется бракераж готовых блюд (с записью в
соответствующем журнале)?

14 Выявлялись ли факты недопуска к реализации блюд и продуктов по
результатам работы бракеражной комиссии за последний месяц?

15 Предусмотрена ли организация питания детей с учетом особенностей их
здоровья?



16 Качественно ли проведена уборка обеденного зала для приема пищи на
момент проверки?

17 Обнаружены ли в столовой насекомые, грызуны или следы их
жизнедеятельности?

18 Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личной гигиены (доступ
к раковинам, мылу, средствам для сушки рук)?

19 Есть ли мыло для мытья рук, сушилок, бумажных полотенец?

20 Выявлены ли замечания к соблюдению детьми правил личной гигиены?

21 Выявлен ли факт выдачи детям остывшей пищи?

22 Удовлетворены ли вы качеством, вкусом и запахом готовых блюд?

23 Имеются ли в столовой стенды по вопросам здорового питания?

24 Подготовлены ли общеобразовательные организации к пришкольным
лагерям с дневным пребыванием?

25 Наедаются ли обучающиеся?

Члены школьного совета родительского контроля:

1. _________________________________

2._________________________________

3._________________________________

4._________________________________

5._________________________________



Чек – лист

Тема: «Документы по организации питания»

МБОУ «Молочненская средняя школа им. Героя Советского
Союза Г.С. Титова»

Сентябрь 2025 года
№
п/п Показатель качества/вопрос Да Нет

1 Есть ли приказ об организации питания обучающихся?

2 Есть ли положение об организации питания обучающихся?

3 Есть ли приказ о создании бракеражной комиссии?

4 Есть ли положение о бракеражной комиссии?

5 Есть ли приказ о назначении ответственного по организации питания?

6 Есть ли приказ о питьевом режиме?

7 Есть ли положение о питьевом режиме?

8 Есть ли приказ о родительском контроле?

9 Есть ли положение о родительском контроле?

10 Есть ли программа производственного контроля?

11 Есть ли журнал бракеража готовой продукции?

12 Есть ли технологические карты на приготовляемые блюда?

13 Выявлялись ли факты не допуска к реализации блюд и продуктов по
результатам работы бракеражной комиссии?

14 Есть ли утвержденное основное меню для возрастных категорий:

- 7 - 11 лет

- 12 и старше

15 Есть ли утвержденное ежедневное меню для всех возрастных категорий,
обучающихся?



16 В основном меню в смежные дни отсутствуют повторы блюд?

17 Ежедневное меню размещено для ознакомления родителей (законных
представителей) на информационном стенде, официальном сайте?

18 Организовано ли дополнительное питание? Если да, то:

– имеется ли утвержденное меню дополнительного питания

– оно размещено для ознакомления родителей (законных представителей) на
информационном стенде, официальном сайте

19 Имеются ли сопроводительные документы поступающей пищевой продукции
(декларации о соответствии, сертификаты качества)?

20 Есть ли пищевые отходы и их количество после каждого приема пищи «индекс
съедаемости» (написать в процентном соотношении)?

Члены школьного совета родительского контроля:

1. _________________________________

2._________________________________

3._________________________________

4._________________________________

5._________________________________



Чек – лист

Тема: «Требования к организации питания в образовательных
организациях. Организация питьевого режима»

МБОУ «Молочненская средняя школа им. Героя Советского Союза Г.С.
Титова»

Октябрь, 2025

№
п/п Показатель качества/вопрос ДА НЕТ

1 Имеется ли основное (организованное) меню для каждой
возрастной группы?

2
Размещено ли основное (организованное) меню на сайте
образовательной организации для ознакомления родителей
(законных представителей) и детей?

3 Имеется ли в образовательном учреждении график приема пищи
учащимися?

4 Размещено ли на стенде ежедневное (фактическое) меню для
ознакомления родителей (законных представителей) и детей?

5 В меню отсутствуют повторы блюд в смежные дни?
6 В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты?

7 Соответствует ли ежедневное меню основному (организованному)
меню?

8 Вес готовой порции соответствует ли заявленному выходу в
меню?

9 Соответствует ли температура подачи первых блюд (должно быть
не менее 50-700С)?

10 Соответствует ли температура подачи вторых блюд (должно быть
не менее 45- 600С)?

11 Соответствует ли температура подачи третьих блюд (должно
быть не менее 18 - 200С)?

12 Есть ли в образовательном учреждении приказ о создании и
порядке работы бракеражной комиссии?

13 Ежедневно ли осуществляется бракераж готовых блюд (с записью
в соответствующем журнале)?

14
Выявлялись ли факты недопуска к реализации блюд и продуктов
по результатам работы бракеражной комиссии за последний
месяц?



15 Предусмотрена ли организация питания детей с учетом
особенностей их здоровья?

16 Качественно ли проведена уборка обеденного зала для приема
пищи на момент проверки?

17 Обнаружены ли в столовой насекомые, грызуны или следы их
жизнедеятельности?

18 Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личной
гигиены (доступ к раковинам, мылу, средствам для сушки рук)?

19 Выявлены ли замечания к соблюдению детьми правил личной
гигиены?

20 Выявлен ли факт выдачи детям остывшей пищи?
21 Удовлетворены ли вы качеством, вкусом и запахом готовых блюд?
22 Имеются ли в столовой стенды по вопросам здорового питания

обучающихся?
23 Есть ли приказ о питьевом режиме?
24 Есть ли положения о питьевом режиме?
25 Организован ли питьевой режим?
26 Имеются ли сопроводительные документы на бутилированную

воду?
27 Соблюдаются ли правила кипячения воды?
28 Ведется ли график смены кипячения воды (с отметкой в

соответствующем журнале)?

Члены школьного совета родительского контроля:

1. _________________________________

2._________________________________

3._________________________________

4._________________________________

5._________________________________



Чек-лист
Тема: «Требования к организации питания в образовательных
организациях. Режим питания обучающихся в образовательных

организациях»
МБОУ «Молочненская средняя школа им. Героя Советского Союза Г.С.

Титова»
(наименование образовательной организации)

Ноябрь, 2025
№
п/п Показатель качества/вопрос Да Нет

1 Имеется ли основное (организованное) меню для каждой возрастной
группы?

2 Размещено ли основное (организованное) меню на сайте
образовательной организации для ознакомления родителей (законных
представителей) и детей?

3 Имеется ли в образовательном учреждении график приема пищи
учащимися?

4 Размещено ли на стенде ежедневное (фактическое) меню для
ознакомления родителей (законных представителей) и детей?

5 В меню отсутствуют повторы блюд в смежные дни?

6 В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты?

7 Соответствует ли ежедневное меню основному (организованному)
меню?

8 Вес готовой порции соответствует ли заявленному выходу в меню?

9 Соответствует ли температура подачи первых блюд (должно быть не
менее 50-700С)?

10 Соответствует ли температура подачи вторых блюд (должно быть не
менее 45- 600С)?

11 Соответствует ли температура подачи третьих блюд (должно быть не
менее 18 - 200С)?

12 Есть ли в образовательном учреждении приказ о создании и порядке
работы бракеражной комиссии?



13 Ежедневно ли осуществляется бракераж готовых блюд (с записью в
соответствующем журнале)?

14 Выявлялись ли факты недопуска к реализации блюд и продуктов по
результатам работы бракеражной комиссии за последний месяц?

15 Предусмотрена ли организация питания детей с учетом особенностей
их здоровья?

16 Качественно ли проведена уборка обеденного зала для приема пищи на
момент проверки?

17 Обнаружены ли в столовой насекомые, грызуны или следы их
жизнедеятельности?

18 Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личной гигиены
(доступ к раковинам, мылу, средствам для сушки рук)?

19 Выявлены ли замечания к соблюдению детьми правил личной гигиены?

20 Выявлен ли факт выдачи детям остывшей пищи?

21 Удовлетворены ли вы качеством, вкусом и запахом готовых блюд?

22 Имеются ли в столовой стенды по вопросам здорового питания?

23 Есть ли утвержденный директор график дежурства учителей?

24 Есть ли утвержденный директором график приема пищи
обучающимися?

25 Перемена для приёма пищи 20 минут?

26 Достаточно ли продолжительности перемены для приёма пищи?

27 Проводится ли влажная уборка обеденного зала после каждого приема
пищи?

Члены школьного совета родительского контроля:

1. _________________________________

2._________________________________

3._________________________________

4._________________________________

5._________________________________



Чек-лист
Тема: «Соблюдение санитарно-гигиенических требований при
организации питания в общеобразовательных организациях»

МБОУ «Молочненская средняя школа им. Героя Советского Союза Г.С. Титова»
(наименование образовательной организации)

Декабрь, 2025
№
п/п Показатель качества/вопрос Да Нет

1 Имеется ли основное (организованное) меню для каждой возрастной
группы?

2
Размещено ли основное (организованное) меню на сайте образовательной
организации для ознакомления родителей (законных представителей) и
детей?

3 Имеется ли в образовательном учреждении график приема пищи
учащимися?

4 Размещено ли на стенде ежедневное (фактическое) меню для ознакомления
родителей (законных представителей) и детей?

5 В меню отсутствуют повторы блюд в смежные дни?

6 В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты?

7 Соответствует ли ежедневное меню основному (организованному) меню?

8 Вес готовой порции соответствует ли заявленному выходу в меню?

9 Соответствует ли температура подачи первых блюд (должно быть не менее
50-700С)?

10 Соответствует ли температура подачи вторых блюд (должно быть не менее
45- 600С)?

11 Соответствует ли температура подачи третьих блюд (должно быть не менее
18 - 200С)?

12 Есть ли в образовательном учреждении приказ о создании и порядке работы
бракеражной комиссии?

13 Ежедневно ли осуществляется бракераж готовых блюд (с записью в
соответствующем журнале)?

14 Выявлялись ли факты недопуска к реализации блюд и продуктов по
результатам работы бракеражной комиссии за последний месяц?



15 Предусмотрена ли организация питания детей с учетом особенностей их
здоровья?

16 Качественно ли проведена уборка обеденного зала для приема пищи на
момент проверки?

17 Обнаружены ли в столовой насекомые, грызуны или следы их
жизнедеятельности?

18 Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личной гигиены (доступ
к раковинам, мылу, средствам для сушки рук)?

19 Есть ли мыло для мытья рук, сушилок, бумажных полотенец?

20 Выявлены ли замечания к соблюдению детьми правил личной гигиены?

21 Выявлен ли факт выдачи детям остывшей пищи?

22 Удовлетворены ли вы качеством, вкусом и запахом готовых блюд?

23 Имеются ли в столовой стенды по вопросам здорового питания?

24 Удовлетворительное ли санитарное состояние помещения для приёма пищи?

25 Есть ли бумажные салфетки на обеденных столах?

26 Созданы ли комфортные условия в помещении для приёма пищи
(освещение, отопление, мебель и т.д.)?

27 Проводится ли уборка помещений для приёма пищи после каждого приема
пищи?

28 Чистая ли столовая посуды и приборы для приёма пищи?

29 Столовая посуда без сколов и трещин?

30 Имеются ли журналы по проведению влажных, генеральных уборок?

31 Есть ли график проветривание помещения для приёма пищи?

32 Наедаются ли обучающиеся?

Члены школьного совета родительского контроля:

1. _________________________________

2._________________________________

3._________________________________

4._________________________________

5._________________________________



Протокол
проверки организации питания школьным советом родительского

контроля
МБОУ «Молочненская средняя школа им. Героя Советского Союза Г.С.

Титова»

от______________ №_________

Инициативная группа родителей, проводивших проверку (Ф.И.О.):
1. Член Республиканского совета:____________________________________
2. Член комиссии:_________________________________________________
3. Член комиссии:_________________________________________________
4. Член комиссии:_________________________________________________
5. Член комиссии:_________________________________________________

В ходе проверки установлено следующее:
____________________________________________________________________
____________________________________________________________________
____________________________________________________________________
____________________________________________________________________
____________________________________________________________________

Выявлены замечания:
____________________________________________________________________
____________________________________________________________________
____________________________________________________________________
____________________________________________________________________
____________________________________________________________________

Рекомендовано:
____________________________________________________________________
____________________________________________________________________
____________________________________________________________________
____________________________________________________________________
____________________________________________________________________

Подписи членов комиссии:
1._______________________
2._______________________
3._______________________
4.______________________




